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**Eorno Combinado

Forno Combinado 3 GN — Forno Combinado Elétrico

Forno combinado para atender 110 refei¢es, tecnologia que combina tempo, convecgéo
for¢ada e injecé@o de vapor que reduz o tempo de coccao, padroniza e diminui a perda de
peso dos alimentos; Fabricado em aco inox com isolamento térmico, painel digital e vidro
duplo temperado; Utilizado para assar, cozinhar, fritar, regenerar, grelhar, gratinar e
descongelar alimentos em cozinhas de restaurantes, hospitais, hotéis, buffets, industrias e
locais com pouco espaco que necessitam de agilidade e padronizacao; Limpeza automatica;
Temperatura ajustavel de 60°C a 250°C; Potencia 8,5 Kw (220v) e 3,5 kw (220/380v
trifasico); Consumo 6 kw/h; Pre¢o de forno combinado direto da fabrica.

Modelo |[ Dimens&o (cm) Refeicbes
3GN 1/1 |[ L81 x C78 x A56 |f 110

Forno Combinado 6 GN — Forno Combinado Elétrico

Forno combinado para atender 220 refei¢es, tecnologia que combina tempo, convecgéo
for¢ada e injecé@o de vapor que reduz o tempo de coccao, padroniza e diminui a perda de
peso dos alimentos; Fabricado em aco inox com isolamento térmico, painel digital e vidro
duplo temperado; Utilizado para assar, cozinhar, fritar, regenerar, grelhar, gratinar e
descongelar alimentos em cozinhas de restaurantes, hospitais, hotéis, buffets, industrias e
locais com pouco espaco que necessitam de agilidade e padronizacdo; Limpeza automatica;
Temperatura ajustavel de 60°C a 250°C; Potencia 13 Kw; Tens&o 220/380v trifasico;
Consumo 9 kw/h; Preco de forno combinado direto da fabrica.

Modelo || Dimensao (cm) Refeicoes
6GN 1/1 || L81 x C96 x A81 || 220

Forno Combinado 10 GN — Forno Combinado Elétrico

Forno combinado para atender 350 refei¢gfes, tecnologia que combina tempo, convecgdo
for¢ada e injecé@o de vapor que reduz o tempo de coc¢ao, padroniza e diminui a perda de
peso dos alimentos; Fabricado em aco inox com isolamento térmico, painel digital e vidro
duplo temperado; Utilizado para assar, cozinhar, fritar, regenerar, grelhar, gratinar e
descongelar alimentos em cozinhas de restaurantes, hospitais, hotéis, buffets, industrias e
locais com pouco espago que necessitam de agilidade e padronizacdo; Limpeza automatica;
Temperatura ajustavel de 60°C a 250°C; Potencia 16 Kw; Tensao 220/380v trifasico;
Consumo 11 kw/h; Preco de forno combinado direto da fabrica.

Modelo Dimensa&o (cm) Refeicdes
10GN 1/1 || L81 x C94 x A100 || 350

Forno Combinado 20 GN — Forno Combinado Elétrico

Forno combinado para atender 750 refei¢gdes, tecnologia que combina tempo, convecgao
forcada e injecdo de vapor que reduz o tempo de coccao, padroniza e diminui a perda de
peso dos alimentos; Fabricado em aco inox com isolamento térmico, painel digital e vidro
duplo temperado; Utilizado para assar, cozinhar, fritar, regenerar, grelhar, gratinar e
descongelar alimentos em cozinhas de restaurantes, hospitais, hotéis, buffets, industrias e
locais com pouco espaco que necessitam de agilidade e padronizacdo; Limpeza automatica;
Temperatura ajustavel de 60°C a 250°C; Potencia 39 Kw; Tensao 220/380v trifasico;
Consumo 27 kw/h; Preco de forno combinado direto da fabrica.

Modelo Dimensao (cm) Refeicdes
20GN 1/1 || L81 x C99 x A185 || 750

Mesa para Fornos Combinados - Rack para Fornos Combinados

Mesa para forno combinado, fabricada em ago inox acabamento escovado com dobras
duplas para maior resisténcia mecanica e compativel para fornos combinados de 3GN, 8GN
e 10GN elétricos ou gas; Utilizada como mesa para fornos combinados Rational, Pratica,
Topema e Unox em cozinhas e restaurantes; Encaixe para cubas GN; Sapatas para regular
altura; Preco de mesa para fornos combinado direto da fabrica.

Dimensdes: C 829 x L 674 x 815 mm.
Fornos: Pratica, Rational, Topema e Unox.
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Kit de GN para Forno Combinado - GN para forno Combinado
%‘-E ’ Q Acessorios completos para fornos combinados Brascheff Topema; Kits de GN's para arroz,
s ) massas, legumes, peixes, batatas e ovos fritos; Kits de grelhas para frangos, carnes e peixes;
Carros para regeneracao de pratos; Carros cantoneira porta GN's; Camara de descanso para
panificacéo; Badejas de panificacdo; Bases para fornos combinado.

Adquiridos com fornos ou separadamente.

Coifa para Forno Combinado - Coifa sem Duto de Exaustéo
Coifa para forno combinado sem dutos de exaustédo, fabricada em aco inox com duplo
sistema de filtragem, sendo o primeiro com filtros de inox tipo "chicane" que separa do vapor
gerando as particulas de gordura e de 6leo que séo direcionadas para a saida de esgoto do
forno e o segundo com filtros de carvao ativado que reduz odores; Utilizada nos fornos
combinados Rational, Topema e Pratica para dissipar fumaga, vapor e odores proveniente do
- forno em operagéao; Instalagé@o direto na parte superior do forno; N&ao necessita de dutos;
Preco de coifa para forno combinado direto da fabrica.

Fornos Dimensa&o (cm) Tensdo
3a20GN || L82 x C130 x A 61 [ 220v

Coifa para Cozinhas Profissionais - Coifa de Exaustéo

Coifa para exaustao de vapores e gorduras em cozinhas profissionais, restaurantes e lojas
de fast food, fabricada em ago inox com saida para dutos, calhas para contencéo de gordura,
bujées para drenagem, filtros de aco inox 500x500 mm para reter gorduras sendo removiveis
e lavaveis e com suportes laterais para fixar em paredes e no teto através de cabos de aco;
Utilizada como coifa de centro ou de encosto em de fogdes, chapas, broiler, fritadeiras,
churrasqueiras, fornos combinado e fornos de panificacéo para dissipar fumaca, vapor e
odores proveniente do processo de coc¢do; Opcional luminarias interna; Preco de coifa de
exaustao direto da fabrica.

Altura padrdo 600 mm.
Comprimento e largura sera definido conforme equipamentos.

Aqui vocé compra DIRETO DO FABRICANTE!
Economia, qualidade e seguranca aliada a garantia direta do proprio fabricante.
Entre em contado conosco.

comercial@detrix.com.br www.detrix.com.br



